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Objetivos

Oferecer formagao especifica para profissionais na area de alimentos.

Ementa do programa

Mercado brasileiro e mundial de produtos lacteos. Composi¢do e aspectos fisico-quimicos do leite e seu
efeito na qu alidade e processamento de laticinios. Processamento de produtos lacteos e suas respectivas
legislacbes. Soro de leite. Tendécias e inocagdes em laticinios.

Discriminagdo do Contetido Programatico:
1. Caracterisiticas gerais do leite

- Definicao, composicao e estrutura do leite
- Carboidratos do leite

- Proteinas do leite

- Lipideos do leite

- Outros componentes

2. Propriedades fisico-quimicas do leite
3. Obtencgao higiénica do leite

4. Produtos lacteos e legislagcao

- Leites pasteurizados

- Leites concentrados

- Leite em pé

- Leite condensado

- Doce de leite

- Leites fermentados

- Creme de leite

- Manteiga

- Sorvete

- Queijos

5. Soro de leite

6. Tendéncias e inovagoes na area de laticinios

Forma de Avaliacao

Serao aplicadas avaliagdes ao longo do semestre, totalizando 100,0 (cem) pontos como média final, em
relagdo ao conteudo programatico da disciplina. Podera ocorrer também a avaliagao através de
apresentacao de seminarios.
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